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Fétez POqgues sous l'étoile de la magie |

Abanico - Chocolat de Création -
www.abanico-chocolat.com




D’un coup de baguette magique...!

Cette année, Abanico honore les fétes de Paques sous I'impulsion de la baguette magique de la créatrice,
Victoire Finaz qui réinvente la dégustation des classiques « poules et ceufs » :

Un tourbillon de magie est passé sur tous les sujets de Paques
qui laissent désormais apparaitre une trainée de poudre argentée,

Scintillante et mystérieuse, rappelant la féerie des fétes de Paques...

Une lére !
EN TOUTE EXCLUSIVITE,
Les sujets de Paques Abanico seront vendus a la Gran  de Epicerie de Paris
(Bon Marchée, rive gauche)
du ler au 30 avril 2011

au 38, rue de Sevres, Paris 7e




L’CEuf noir, la création d’un tourbillon de magie...

Pour une attention raffinée , Victoire Finaz a imaginé un délicieux ceuf au chocolat noir saupoudré de
paillettes argentées rappelant la magie de Paques.

Osez craquer pour cet ceuf savoureux qui vous révélera de douces gourmandises de Paques.

(Euf au chocolat noir, garni de friture et fruit de mer au praliné (240q)

Prix TTC : 35,20€ (livraison non comprise)



La Poule aux ailes pailletées !

Ce brin de magie sur ces créations épurées feront vivre I'enchantement de Paques a tous les amoureux et
passionnés de chocolat !

Dégustez cette poule au chocolat croquant pour y retrouver un fourrage de friture et fruit de mer praliné au
chocolat au lait fondant.

Poule au chocolat au lait, garnie de friture et fruit de mer au praliné (120g)

Prix TTC : 33,20€ (livraison non comprise)



Les CEufs pralinés sortent du chapeau !

Pour faire plaisir aux plus gourmands, ce délicieux sachet de chocolats pralinés estidéal a partager en famille.

Laissez- vous séduire par ces petits ceufs de Paques au chocolat au lait, noir et blanc , renfermant un cceur de
praliné tendre et savoureux.

Assortiment de 40 ceufs de Paques noir, lait et blanc au praliné fourré
(1209)
Prix TTC : 28€ (livraison non comprise)



Informations pratiques :
Contact presse : presse@abanico.fr / 09 81 68 02 33
Les visuels détourés des coffrets sont disponibles sur demande

Un showroom pour accueillir les amateurs et leur faire découvrir nos produits
Boutique : 7, rue Portalis - Paris 8e

Une boutique en ligne pour offrir des chocolats en quelques clics !
www.abanico-chocolat.com

Un blog pour informer sur I'actualité du chocolat et des dégustations Abanico :
www.blog.abanico-chocolat.com



